FRANKE FORMMASTER™ A66O

De Franke FoamMaster A600 is een zeer exclusieve volautomatische
espressomachine met een oogstrelend design. De machine is
uitgerust met praktische en toegankelijke bonenreservoirs. Dankzij
het revolutionaire melksysteem altijd het juiste melkschuim
(vloeibaar of juist vast). De korte opschuimtijd komt de melk zeer te
goede. Er wordt precies de hoeveelheid melk gebruikt die nodig is.

HIGHLIGHTS RENMERKEN
e Zeer veel instelmogelijheden van de koffiesmaak e Zwitserse precisie voor echt genieten
e Vrijin te delen bedieningspaneel e Beperkt formaat met grote prestaties
e Ongekend mooi melkschuim voor de lekkerste melkkoffies ¢ Slimme koffietechnieken
e Keuze in consumptiegrootes S, M en L e Zichtbare heet water outlet
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HOPJES BEREIDINGSTIJD UARIATIES MELK MICROFOAM
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MEDEWERKERS TYPE HOFFIE ROFFIEMOLEN
45 verse bonen 2

UUERIGE SPECIFICHTI ES Inclusief Flavourstation & verse melk unit

UHRIH"ES Optioneel meerdere variaties mogelijk

Koffie Latte Macchiato
Café Creme

KOFFIECAPACITEIT: 2x1200 gr
VERHOOGDE BONENCONTAINER: nee
AFMETINGEN hxbxd: 796x810x600 mm
Dubbele Espresso Heet Water VEREISTE RUIMTE hxbxd: 946x910x650 mm
Ristretto BEKERDISPENSER: nee

WATERAANSLUITING VEREIST: ja

STERKTE AANPASBAAR: ja

STOOM: optie

ELEKTRICITEIT: 230V, 2800W + 100W + 75W,
50HZ, 16A

Wiender Melange

Espresso Chocolademelk

Cappuccino

GELUIDSNIVEAU: <70db
GEWICHT (LEEG): 38 + 25 + 28 kg

TYPE DISPLAY: 8” full colour touchscreen
ENERGIELABEL: n.v.t.




